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Der PEFRA Stabmixer mit variabler Geschwindigkeit ist ein Allrounder. 
Sowohl Mixstab als auch Rührbesen können verwendet und so eine Vielzahl von Speisen 
zubereitet werden. 
Der PEFRA Stabmixer liegt gut in der Hand. Alle Bedienelemente sind so am Griff angebracht,
dass sie sich leicht während des Gebrauchs erreichen lassen. 
Die Geschwindigkeit ist stufenlos regulierbar.
Mixstab und Schneebesen lassen sich zwecks gründlicher Reinigung und Austausch 
leicht abnehmen.
Alle Komponenten, die mit Lebensmitteln direkt in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl 
gefertigt. Das Gerät entspricht den geltenden europäischen Hygiene- und Sicherheitsnormen.

Die Allzweckwaffe in der Küche beim Mixen, Rühren, Emulgieren, Schlagen usw.

Der Rührbesen eignet sich für
leichtere Anwendungen wie z.B.

Sahne, Eiweiß, Soufflé, Vanillecreme, 
Mousse au Chocolat, Pfannkuchenteige, usw.

Die stufenlose Geschwindigkeit erlaubt es, die 
Umdrehungen des Schneebesen dem zu 

verarbeitenden Nahrungsmittel anzupassen.   
Bei niedriger Drehzahl lassen sich so Spritzer beim

Starten vermeiden. 

PEFRA Stabmixer
variable Geschwindigkeit

Der Mixstab findet Verwendung bei der 
Zubereitung von Suppen, Saucen, Pürees, 
Mayonnaise, Cremes usw.

Abmessungen (mm)

Modell

350 VV
Mixstab 33 cm
und Rührbesen

Art.-Nr.

513513090

Variable 
Geschwindigkeit

2.000 bis
9.000 U/Min.

Maximale 
Geschwindigkeit

15.000 U/Min.

Watt

350

Volt

230 V
50 Hz
1,9 A

(auch in
60 Hz

lieferbar)

A

130

B

360

C

330

D

95

E

680

F

360

G

120

350 VV
Mixstab 43 cm
und Rührbesen
350 VV
Mixstab 53 cm
und Rührbesen
350 VV
Mixstab 63 cm
und Rührbesen
450 VV
Mixstab 33 cm
und Rührbesen

513514090

513515090

2.000 bis
9.000 U/Min.

2.000 bis
9.000 U/Min.

513516090

514513090

2.000 bis
9.000 U/Min.

2.000 bis 
11.000 U/Min.

15.000 U/Min.

15.000 U/Min.

350

350

15.000 U/Min.

17.000 U/Min.

350

450

130

130

230 V
50 Hz
2,1 A

(auch in
60 Hz

lieferbar)

130

130

360

360

430

530

360

380

630

330

95

95

780

880

95

95

980

700

360

360

120

120

360

360

120

120

450 VV
Mixstab 43 cm
und Rührbesen
450 VV
Mixstab 53 cm
und Rührbesen
450 VV
Mixstab 63 cm
und Rührbesen

514514090

514515090

2.000 bis 
11.000 U/Min.

2.000 bis 
11.000 U/Min.

514516090 2.000 bis 
11.000 U/Min.

17.000 U/Min.

17.000 U/Min.

450

450

17.000 U/Min. 450

130

130

130

380

380

430

530

380 630

95

95

800

900

95 1.000

360

360

120

120

360 120

A
bbildungen unverbindlich - Ä

nderunen vorbehalten

Zusätzlich lieferbar: Kesselhalterung, Wandaufhängung
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Die Allzweckwaffe in der Küche beim Mixen, Rühren, Emulgieren, Schlagen usw.

Der PEFRA Stabmixer mit fester Geschwindigkeit ist leicht zu handhaben und in vielen 
Bereichen der Küche einzusetzen.
Das Handling ist einfach und komfortabel. Der PEFRA Stabmixer liegt gut in der Hand 
und alle Bedienelemente sind so am Griff angebracht, dass sie sich leicht während des 
Gebrauchs erreichen lassen. 
Der Mixstab lässt sich zwecks gründlicher Reinigung leicht abnehmen.
Alle Komponenten, die mit Lebensmitteln direkt in Kontakt kommen, sind aus 
Edelstahl gefertigt. 
Das Gerät entspricht den geltenden europäischen Hygiene- 
und Sicherheitsnormen

        Der Mixstab findet Verwendung bei der 
Zubereitung von Suppen, Saucen, 

Pürees, Mayonnaise, Cremes usw.
                         Er ist zudem ideal zu verwenden bei

der Eisherstellung.

Der kleine und leichte PEFRA Stabmixer 250 VF
liegt besonders bequem in der Hand. 
Auch sein Mixstab ist abnehmbar.

Abmessungen (mm)

Modell

250 VF
Mixstab 22 cm

Art.-Nr.

5125020

Maximale 
Geschwindigkeit

15.000 U/Min.

Watt

250

Volt

230 V 
50 Hz
1,2 A

A

75

B

285

C

220

D

75

E

470

250 VF
Mixstab 27 cm
350 VF
Mixstab 33 cm
350 VF
Mixstab 33 cm
350 VF
Mixstab 53 cm

5125025

5135030

15.000 U/Min.

15.000 U/Min.

5135040

5135050

15.000 U/Min.

15.000 U/Min.

250

350

230 V 
50 Hz
1,9 A

350

350

75

130

285

360

130

130

360

360

270

330

75

95

430

530

95

95

470

680

780

880

350 VF
Mixstab 63 cm
450 VF
Mixstab 33 cm
450 VF
Mixstab 43 cm
450 VF
Mixstab 53 cm

5135060

5145030

15.000 U/Min.

17.000 U/Min.

5145040

5145050

17.000 U/Min.

17.000 U/Min.

450 VF
Mixstab 63 cm 5145060 17.000 U/Min.

                   alle Motoren auch in 60 Hz lieferbar

350

450

230 V 
50 Hz 
2,1 A

450

450

130

130

360

380

130

130

380

380

450 130 380

630

330

95

95

430

530

95

95

980

700

800

900

630 95 1.000

250 VF

350 VF /
450 VF

A
bbildungen unverbindlich - Ä

nderunen vorbehalten

PEFRA Stabmixer
feste Geschwindigkeit

Zusätzlich lieferbar: Kesselhalterung, Wandaufhägung


