PEFRA Teigausrolimaschine
T50

* Die vertikale Teigausrollmaschine T50 ist eine
Maschine, die zum Auswalzen von Teig in kleinen
Raumen entwickelt wurde.

An Arbeitsplatzen wo die Platzeinsparung eine grol3e
Rolle spielt, hat die Maschine den Vorteil, dass sie

wahrend der Arbeit duRerst wenig Platz beansprucht

und auch im Ruhestand extrem kompakt ist.

* Lange der Zylinderwalzen : 500 mm.
* Auswurftransportband und Zylinderwalzen mit

variabler Geschwindigkeit.
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leistungsstarken Triebwerke die Bearbeitung von

zahen und harten Teigen ermdglichen.
* Die Maschine kann als Ausrolimaschine flr Pizzateig
mit doppeltem Durchgang eingesetzt werden und

ermoglicht das Auswalzen des Pizzateigs auf dem —HRE-

Backblech oder von kleinen Mengen Blatterteig.

* Die T50 eignet sich speziell fur die Verarbeitung

frischen Teiges. - -
» Extrem erleichtert, wird der Arbeitsvorgang durch die

variable Geschwindigkeitsregelung, welche als

Endergebnis einen hauchdunnen und dullerst

gleichférmigen Blatterteig garantiert.

Modell KW Gewicht Kg MaRe in cm Volt

T50 0,35 60 900x490x685 230
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