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Beim PEFRA Stabmixer Light wurde das Verhältnis von Kraft, Gewicht und 
Beweglichkeit bei der Handhabung im besten Verhältnis zusammengebracht.
Diese neue Serie von PEFRA Stabmixern wurde im modernsten Design und mit 
technischen Charakteristika auf neuestem Stand konstruiert.

PEFRA Stabmixer Light

Modell

300 Watt
inkl. Inox-Mixstab 300 mm
und Rührbesen

Art.-Nr.

543013090

Variable 
Geschwindigkeit

2.000 bis 
9.000 U/Min.

Maximale 
Geschwindigkeit

(für Mixstab)

13.000 U/Min.

Watt

300 W

Volt

230 V

Abmessung
(Motorblock)

∅ 100 x 350 mm

Gewicht 
(Motorblock)

1,8 Kg
300 Watt
inkl. Inox-Mixstab 400 mm
und Rührbesen

300 Watt
inkl. Inox-Mixstab 500 mm
und Rührbesen

400 Watt
inkl. Inox-Mixstab 300 mm
und Rührbesen

400 Watt
inkl. Inox-Mixstab 400 mm
und Rührbesen

543014090

543014090

544013090

544014090
2.000 bis 

9.000 U/Min.
15.000 U/Min. 400 W 230 V ∅ 100 x 350 mm 2,1 Kg

400 Watt
inkl. Inox-Mixstab 500 mm
und Rührbesen

544015090
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Alle Komponenten sind selbstverständlich auch einzeln erhältlich

Der leichte und leistungsstarke Motor mit Überhitzungsschutz und die elektronische
Geschwindigkeitsregelung zeichnen den PEFRA Stabmixer Light besonders aus. 

Er ist in einer 300 Watt und 400 Watt 
Ausführung erhältlich. 
Die Geschwindigkeit ist variabel 

regelbar von 2.000 bis 9.000 U/Min.
sowie für den Mixstab zusätzlich
13.000 U/Min. (300 Watt) und
15.000 U/Min. (400 Watt).

Der Edelstahl-Mixstab und der Rührbesen
lassen sich sehr einfach vom Motorblock 
abnehmen. Beim Rührbesen können die 
Besen abgenommen werden. 
Mixstäbe erhalten Sie in den 
Längen 300 mm, 400 mm und 500 mm.

Bei der Entwicklung des PEFRA Stabmixer Light wurde viel Wert auf
die optimale Auswahl der Materialien gelegt. 
So sind alle Komponenten die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen
aus Edelstahl, das Motorblockgehäuse aus speziellem
nahrungsmittelbeständigem Kunststoff und aus Aluminium gefertigt.

Die Revolution unter den Stabmixern
Kraft, Handhabung und Gewicht im besten Verhältnis


