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Die PEFRA Vertikal-Kutter PEK hacken, zerkleinern, 
homogenisieren und mischen. 
Die Herstellung von z.B. Tomaten-Sauce, Gemüsepüree,
geriebenem Brot und Mozzarella, Gehacktem, Mousse,
Mayonnaise u.ä. ist sehr einfach und mit bestem 
Ergebnis möglich.
Die PEFRA Vertikal-Kutter PEK sind leistungsstark sowie
einfach in der Handhabung und Reinigung. 
Sie sind komplett aus Edelstahl gefertigt. 
Der Deckel, die Messer und der Kessel können sehr
leicht zur Reinigung per Hand oder Spülmaschine 
abgenommen werden.

Modell

Kutter PEK 3

Art.-Nr.

57300

Volt

230 V

Watt

550 W

Geschwin-
digkeit

1

U/Min.

1.400 U/Min.

Abmessung

230x200x410 mm

Gewicht 
(netto)

13 Kg

Kutter PEK 5

57301

57500

400 V

230 V

57501

57502

400 V

400 V

550 W

1.100 W

1

1

1.100 W

1.100 W

1

2

1.400 U/Min.

1.400 U/Min.

310x380x600 mm
1.400 U/Min.

700/1.400 U/Min.
22 Kg

Kutter PEK 8

57503

57800

400 V

230 V

57801

57802

400 V

400 V

57803 400 V

1.100 W

1.100 W

2

1

1.100 W

1.100 W

1

2

1.400/2.800 U/Min.

1.400 U/Min.

310x270x540 mm
1.400 U/Min.

700/1.400 U/Min

1.100 W 2 1.400/2.800 U/Min.

23 Kg

PEFRA Vertikal-Kutter PEK

A
b
b
ild

u
n
g
e
n
 u

n
ve

rb
in

d
lich

 - Ä
n
d
e
ru

n
g
e
n
 vo

rb
e
h
a
lte

n

8 Liter
5 Liter

3 Liter

Sicherheit wird gewährleistet durch einen vollständig vom
Motor und allen anderen elektronischen Bauelementen
isolierten Kessel. 
Die äußerst leisen (< 70 db) PEFRA Vertikal-Kutter PEK
sind mit einer Sicherheitsabschaltung und einem digitalen
Bedienfeld ausgestattet.
Wahlweise sind die PEFRA Vertikal-Kutter PEK mit einem
Kessel-Fassungsvermögen von 3, 5 oder 8 Liter sowie
mit 1 oder 2 Geschwindigkeiten erhältlich.

Ideal und gut durchdacht für die tägliche Arbeit des Küchenprofi


